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DOMAINE DE LUMIAN - DOMAINE DE LUMIAN
LESPINS

AOC Cotes du Rhone

Blanc

2023

Viognier 25%, Grenache blanc 24%, Clairette 19%, Marsanne 16%,
Bourboulenc 8%, Roussanne 8%

Cuveée conviviale pour apéritif prolongé.

Vinissu de I'agriculture biologique.

Caillouteux avec un sous-sol argilo-calcaire.
Les différentes parcelles en hauteur ont un sol plusfriable qui
se compose d’ anciens bancs de sable datant du tertiaire

Nous pratiquons | e viti-pastoralisme depuis 2021, |le domaine accueille des
moutons et des chevres dans ses vignes. Cette présence animale, assure des
apports organiques et permet de maitriser la végétation.

Cette pratique participe pleinement al'équilibre écologique.

mi-septembre

Lavendange triée alarécolte est égrappée.

Elaboré en blanc de blanc, le raisin est directement pressé dans un pressoir
pneumatique a faible pression.

Aprés une nuit en cuve, le jus est débourbé. Lafermentation, lente est
effectuée a basse température (14°/16°).

servir entre 10° et 12° C
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Potentiel de garde

A boire dans 'année

Aspect visuel

Robe jaune péle.

Au nez

Nez parfumé, mélant péche, agrumes, raisins, fleurs blanches.
En bouche

Bouche accueillante, souple et gourmande, dans un style fruité
rafraichissant. On apprécie sa chair gourmande.

Accords gourmands

Cevin friand pourra accompagner les apéritifs ou étre servi sur un poisson
grillé.

CARACTERISTIQUES

Teneur en alcool: 12.5 % vol.

Allergenes (sulfite): Contient des sulfites

Allergenes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf
Allergenes (lait): Ne contient ni lait ni produits a base de lait
Labelsviticoles: AB Agriculture Biologique Certifié par FR-BIO-01
Agriculture France

DONNEES TECHNIQUES

Age moyen des vignes: 20 ans
Rendement: 40 hL/ha
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