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TOUR PARADIS

Cotes du Rhdne

LE VIN
u Propriétaire - Marque / Domaine

Domaine Tour Paradis - Domaine Tour Paradis

Cuvée

/ Cuvée Soleil
o1 \ Appellation
Y AOC Cotes du Rhone
Type
Blanc
Millésime
2022
Cépages
Grenache blanc 50%, Viognier 25%, Roussanne 25%
EN BREF
Cet assemblage de Grenache blanc (pour la structure), de Viognier et de
Roussanne (pour le fruité) se distingue par une belle robe brillante et
limpide, aux reflets or soutenus. Le nez est raffing, au délicat parfum
d’ abricot et réglisse avec une pointe épicée. En bouche ce vin rond en
attaque s exprime sur des notes de poires William, de bergamote et
curcuma. Lafinale est fraiche avec une touche de minéralite.
PRESENTATION
Présentation

La sécheresse 2022 s'est traduite par des faibles volumes mais par une
aromatique intense sur les vins blancs.

Situation

Situé sur larive droite du Rhone, ala sortie des Gorges de I’ Ardeche, le
multiséculaire vignoble d’ Aiguéeze (un des plus beaux villages de France)
S étale sur des coteaux baignés de soleil.

Terroir

Les vins du domaine sont issus de vignes plantées dans des sols argilo-
calcaire, avec des parcelles fortement caill outeuses.

Le vignoble est expose plein sud en coteaux, les pentes s'inclinant versla
vallée du Rhéne.

A la vigne

Travail mécanigue du sol (pas de désherbant), enherbement naturel d'un
rang sur 2 pour limiter le rendement, vendanges manuelles

Vendanges

12/09/2022

Vinification

Egrappage, pressurage, débourbage 36h a basse température, puis
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fermentation a température maitrisée.

u CONSEILS
i Service
i 8a10°C
A Potentiel de garde
A boiredans|'année, 2 a3 ans
Dégustation
Cet assemblage de Grenache blanc (pour la structure), de Viognier et de
Roussanne (pour le fruité) se distingue par une belle robe brillante et
limpide, aux reflets or soutenus.
Le nez est raffing, au délicat parfum d’ abricot et réglisse avec une pointe
épicée.
En bouche ce vin rond en attaque s exprime sur des notes de poires
William, de bergamote et curcuma.
Lafinale est fraiche avec une touche de minéralité.
Aspect visuel
belle robe brillante et limpide, aux reflets or soutenus
Au nez
nez raffing, au délicat parfum d abricot et réglisse avec une pointe épicée
En bouche
En bouche ce vin rond en attaque s exprime sur des notes de poires
William, de bergamote et curcuma, lafinale est fraiche avec une touche de
minéralité.
Accords gourmands
Apéritif, poisson
CARACTERISTIQUES
Teneur en alcool: 14,5 % vol.
Allergénes (sulfite): Contient des sulfites
Allergenes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf
Allergénes (lait): Ne contient ni lait ni produits a base de lait
Labels viticoles: Haute Valeur Environnementale
DONNEES TECHNIQUES
Superficie du vignoble: 1 ha
Age moyen des vignes: 50 ans
Rendement: 20 hL/ha
V olume de production: 1500

R

INTER RHONE



