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Côtes-du-Rhône “Belleruche”
Appellation

AOC Côtes du Rhône
Type

Blanc
Millésime

2023
EN BREF

Blanc Sec très aromatique. Grenache blanc, Roussanne, Viognier, Clairette
et Bourboulenc.

PRÉSENTATION
Terroir

Implantés pour l’essentiel sur des marnes
caillouteuses et des coteaux argilo-calcaires,
ces sols sont drainants, avec une alimentation
hydrique régulière et sans excès.
Ils se réchauffent rapidement au printemps
et favorisent ainsi une maturité aboutie.
Vinif ication

Égrappage total suivi d’une légère
macération pelliculaire notamment
pour le Viognier, pressurage doux.
Débourbage statique par le froid.
Fermentation alcoolique à basse
température et en cuve inox.
Protection du vin contre l’oxygène
pour préserver son potentiel aromatique.
Élevage

Élevage sur lies fines pendant 5 mois.
CONSEILS
CARACTÉRISTIQUES

Labels viticoles: Agriculture conventionnelle
DONNÉES TECHNIQUES
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.


