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LE VIN
Propriétaire - Marque / Domaine
SARL ROCHE - SARL ROCHE
Cuvée
L'Inattendu, A Fleur de Vigne
Appellation
AOC Cotes du Rhéne
Type
Blanc
Millésime
2023
Cépages
Grenache blanc 90%, Clairette 10%
EN BREF
Vin fin dans | e respect de I'environnement
PRESENTATION
Présentation

Vin d'assemblage, é égant, un millésime 2023 de qualité, sans aléas
climatiques
Le millésime
Millésime propice a nos blancs, les vignes n'ont pas souffert de la
secheresse. Une belle maturité avec de beaux raisins.
Situation
Sols profonds sableux et caillouteux. Couvert vegétal, exposition Est pour
les clairettes et Ouest pour les grenaches.
Terroir
Sableux et caillouteux
A la vigne
Vignes palissées, couvert végétaux au sol pour optimiser la biodiversité et
garder une certaine fraicheur des sols
Vinification
Pressurage directe, vinification en cuve inox pour le grenache avec controle
des températures a 16°C pendant la vinification et en f(t de chéne pour la
Clairette.
Elevage
En cuve inox pendant 5 mois
CONSEILS
Service

A servir dans I'année de préférence pour garder lafraicheur aune
température de 8-10°C pour que les ardbmes se revélent

Potentiel de garde

A boiredans|'année, 2 a3 ans

Dégustation
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Robe brillante et cristalline, un nez agréables de péche poire, une bouche

€légante avec une certaines longueur et une finale saline.

Aspect visuel

Robe brillante et cristalline

Au nez

Nez agréables de péche poire

En bouche

Bouche élégante avec une certaines longueur et une finale saline.

Accords gourmands

A I'apéritif, mais également sur un poulet au citron
CARACTERISTIQUES

Teneur en alcool: 13 % vol.

Allergenes (sulfite): Contient des sulfites

Allergenes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf

Allergenes (lait): Ne contient ni lait ni produits a base de lait

Labels viticoles: Issu d'une exploitation Haute Valeur Environnementale
DONNEES TECHNIQUES

Superficie du vignoble: 1.2 ha

Age moyen des vignes: 30 et 90 ans

Rendement: 50 hL/ha

Volume de production: 2100

Sucrerésiduel: 0.2 g/l

Aciditévolatile: 0.22 g/l

SO2 free: 25 mg/L

SO2 total: 90 mg/L
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