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EARL DOMAINE LES SIBU - Domaine les Sibu
Appellation

AOC Côtes du Rhône Villages Sablet
Type

Blanc
Millésime

2023
Cépages

Clairette 70%, Grenache blanc 30%
EN BREF

Ce vin présente de la tension est un complexité aromatique élégante. Il est issu d'un
assemblage clairette blanche et de grenache blanche.

PRÉSENTATION
Terroir

sol argilo-calcaire
Vinif ication

Pressurage direct, débourbage à froid 48 heures
Vinifier en cuve inox à basse température ( 13°C-15°c)

Élevage

cuve inox 5 mois avec des petits batonnages.
CONSEILS

Potentiel de garde

A boire dans l'année, 2 à 3 ans, 3 à 5 ans
CARACTÉRISTIQUES

Teneur en alcool: 13.5 % vol.
Allergènes (sulfite): Contient des sulfites
Allergènes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits à base d'oeuf
Allergènes (lait): Ne contient ni lait ni produits à base de lait
Labels viticoles: AB Agriculture Biologique Certifié par FR-BIO-01 Agriculture
France, Agriculture Raisonnée, Haute Valeur Environnementale

DONNÉES TECHNIQUES

Volume de production: 12
Sucre résiduel: 1 g/l
pH: 3.45
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.


