DoMAINE LE Novil
LUBERONS-FRANTZ CE

LE VIN

Propriétaire - Marque / Domaine

Domaine le Novi - Domaine le Novi

Cuvée

Terre de Safres

Appellation

AOC Luberon

Type

Blanc

Millésime

2023

Cépages

Bourboulenc 42%, Vermentino 23%, Ugni blanc 20%, Grenache blanc 15%
EN BREF

Désengagement de la coopération en 2013, nous avons construit la cave en

2014 afin d'accueillir notre premier millésime. Assemblage de 4 cépages

(Vermentino/Grenache Blanc/Bourboulenc/Ugni Blanc), frais et sapide.
PRESENTATION

Présentation

L es Safres est mon type de sol dominant sur I'exploitation, sol

principalement présent sur larive gauche de Rhone.

Le millésime

Tout en compromis

Situation

Le Novi est sur lapartie tardive de |’ appellation al'est du massif

Terroir

Argilo calcaire du tortonien, sol de safres

A la vigne

15 cépages méditerranéens dont la massal e du Bourboulenc B pour lavallée
du Rhoéne

La Counoise, I’ Oeillade et du Grenache gris compléteront les assemblages
d’ici peu.

Gestion des sols en agriculture de conservation :

0 enherbement permanent avec semi direct pour limiter I’ érosion ;

o favoriser la structuration des sols pour booster le vivant

Agroécologie en collaboration avec la maison forestiere du Luberon :

o corridor écologique, prairie permanente pour plus de diversité du vivant
0 sélection des essences arbustives et grand sujet : préservation de
biodiversité d' especes

En agriculture biologie mais ¢’ est pas pour |’ étiquette 7?7??

Vendanges
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Vinification
V endange mécanique et manuelle selon les cépages (44-49hl/ha selon les
cépages).
Vinification traditionnelle avec pressurage directe ou macération pelliculaire
Fermentation malo lactique pour parti du lot
Elevage
En cuve béton sur lie fine
CONSEILS
Potentiel de garde
3abans
CARACTERISTIQUES
Teneur en alcool: 12 % vol.
Allergenes (sulfite): Contient des sulfites
Allergenes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf
Allergenes (lait): Ne contient ni lait ni produits a base de lait
Labelsviticoles: AB Agriculture Biologique
DONNEES TECHNIQUES
Superficie du vignoble: 18 ha
Age moyen des vignes: 35 ans
Rendement: 39 hL/ha
Volume de production: 210 hL
pH: 3.27
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