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LE VIN
Propriétaire - Marque / Domaine
Domaine de Magalanne - Domaine de Magalanne
Cuvée
Roussanne, Marsanne, Grenache Blanc
Appellation
AOC Cétes du Rhéne
Type
Blanc
Millésime
2022

EN BREF
Lavendange est presse puis directement encuvée. Débourbage durant 2
jours au froid (8-10°C). Fermentation alcoolique afroid (16°C) avec
contrdle journalier de latempérature. Clarification, soutirage et blocage de
la fermentation mal o-lactique. Dégustation : Couleur tres él égante. Nez
délicat mélant des arémes floraux et mielleux. Bouche toute en finesse et
équilibrée. Accord mets et vins: A déguster seul en apéritif ou en
accompagnement de fruits de mer, de poissons grillés et avec certains
fromages.

PRESENTATION

CONSEILS

CARACTERISTIQUES
Labels viticoles: Haute Valeur Environnementale

DONNEES TECHNIQUES
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Domaine de Magalanne
431 Route de Signargues, 30390 Domazan I{

Tel. 0667416521 - domainedemagalanne@gmail.com )
magalanne.com - Domaine-de-Magalanne - #Magalanne INTER RHONE

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



