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LE VIN
Propriétaire - Marque / Domaine
SA BROTTE - BROTTE
Cuvée
BORD ELEGANCE
Appellation
AOC Cotes du Rhone Villages Laudun
Type
Blanc
Millésime
2023
Cépages
Grenache blanc 70%, Clairette 15%, Viognier 10%, Roussanne 5%

EN BREF
De par son ancienneté et son expertise sur |’ appellation Coétes du Rhéne
village Laudun, la Maison Brotte connait parfaitement les terroirs du
secteur. Ainsi, elle peut sélectionner les vignes les mieux exposées. La
maitrise de lavinification et de I’ é evage du cépage Grenache nous permet
aussi de produire des vins é égants, ronds et parfumés. Ce mariage élégance
et fraicheur confere aux vins de Laudun un équilibre harmonieux que I’ on
ne trouve pas ailleurs dans les Cotes du Rhone.

PRESENTATION

Terroir

Sols argilo-sablonneux souvent recouverts de graves ou de pierres, afort
pouvoir drainant qui donnent a cette cuvée beaucoup de fraicheur. Associés
ades climats méditerranéens avec une forte influence du mistral, lesraisins

BORD ELEGANCE profitent de la chaleur et ne souffrent pas de |’ humidité.

Vinification
- LAUDUN - Les raisins sont récoltés a maturité et alamain tot le matin. Apres un

APPELLATION COTES-DU-RHONE VILLAGES CONTRSME

débourbage sévere afroid (10-12°C), les cépages complémentaires au
Grenache fermentent en général ensemble en fonction de la maturité de
chacun et sont vinifiés dans une optique de fraicheur aromatique
(températures de fermentation trés basses, soutirages...). Le Grenache est
ramasse souvent tot en maturité pour garantir le maximum de fraicheur et
apres un processus équivalent, les cuvées de cépage sont assembl ées.
Elevage

Bord Elégance est élevé sur lies fines pour apporter rondeur et é égance qui
seront parfaitement en harmonie avec la fraicheur aromatique. Lamise en
bouteille alieu au mois de février suivant larécolte et la cuvée est
commercialisé apres un mois de bouteille.
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CARACTERISTIQUES
Teneur en alcool: 14 % vol.
Allergenes (sulfite): Contient des sulfites
Allergenes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf
Allergenes (lait): Ne contient ni lait ni produits a base de lait
Labels viticoles: Issu d'une exploitation Haute Valeur Environnementale,
RSE Confirmé
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



