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Cuvée
LA FERMADE
Appellation
AOC Lirac
Type
Blanc
Millésime
2023
Cépages
Grenache blanc 55%, Clairette 25%, Piquepoul 10%, Ugni blanc 10%
EN BREF
Composée de grenache, clairette, picpoul et ugni blanc, élevés en cuves,
cette cuveée offre de magnifiques ardmes de fruits, d'agrumes et de fleurs
blanches, et un tres bel équilibre en bouche. La Fermade refléte toute la
minéralité du terroir de Lirac.
PRESENTATION

2023 Terroir
Galetsroulés
LIRAC
Vinification
- Débourbage

- Fermentation a basse température
- Batonnage régulier

- Pas de fermentation malolactique
- Elevage sur lies

Elevage

En cuve inox

CONSEILS

Potentiel de garde
5a10ans

Dégustation
Profil fraicheur, vivacité
CARACTERISTIQUES
Teneur en alcool: 14.5 % vol.
Allergenes (sulfite): Contient des sulfites
Allergenes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf
Allergenes (lait): Ne contient ni lait ni produits a base de lait
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MABY

Labelsviticoles: AB Agriculture Biologique Certifié par FR-BIO-10
Agriculture France
DONNEES TECHNIQUES
Superficie du vignoble: 8.3 ha
Age moyen des vignes: 34 ans
Rendement: 41 hL/ha
Volume de production: 42000
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Domaine Maby

249 rue Saint Vincent, 30126 TAVEL _ I{

Tel. 04 66 50 03 40 - Fax 04 66 50 43 12 - richard@domainemaby.fr .
domainemaby.fr - facebook.com/fandomainemaby - twitter.com/domainemaby INTER RHONE

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



