Chateau la Canorgue

LE VIN
Propriétaire - Marque / Domaine
EARL MARGAN JP et N - Chéteau la Canorgue
Cuvée
Chéteau la Canorgue
Appellation
AOC Luberon
Type
Blanc
Millésime
2023
Cépages
Clairette 25%, Marsanne 25%, Roussanne 25%, Bourboulenc 15%,
Grenache blanc 5%, Rolle 5%

EN BREF
Culture biologique depuis | e tout début des années 70. (1er domaine bio du
Luberon). Certification Ecocert et Demeter. Domaine familial, depuis plus
de 5 générations.

PRESENTATION
Présentation
Beaucoup d'élégance et de compléxité. Tres belle minéralité, de lafraicheur,
des notes d'agrumes et de fruits blancs. Jolie longueur pour un vin
harmonieux et fin.
Le millésime
Un joli millésime, été trés chaud mais avec belle amplitude thermique,
vendanges débutées fin aolt pour se terminer fin septembre
Situation
Situé au pied du Luberon, sur lacommune de Bonnieux, les parcelles sont a
400 metres d'altitude,
Terroir
Argilo calcaire.
A la vigne
Culture biologique et biodynamique depuis plus de 40 ans, respect du sol ,
travail en douceur des parcelles, taille douce, apport de préparations de
biodynamie, fumier bio, vendanges de nuit pour les blancs afin d'éviter
I'oxydation
Vendanges
28 aolt 2023
Vinification
Tout 1er domaine biologique du Luberon (Début des années 70). Cave
souterraine pour permettre le travail par gravité. Vendanges de nuit pour
éviter I'oxydation. Taux SO2 trés limité. Levuresindigenes. Vinification
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Chateau la Canorgue

cuves inox thermo régulées.

Elevage

Elevage sur lies fine en cuve inox

CONSEILS

Service

aservir entre 12 et 16°c

Potentiel de garde

3abans

Dégustation

Elégance et complexité. belle minéralité, fraicheur, notes d'agrumes et de
fruits blancs; Jolie longueur pour un vin harmonieux et fin

Accords gourmands

plateau de fruits de mer, loup en croute de sel, langoustines réties, velouté
de cresson al'ail desours

CARACTERISTIQUES

Teneur en alcool: 13 % vol.

Allergenes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf
Allergenes (lait): Ne contient ni lait ni produits a base de lait
Labelsviticoles: AB Agriculture Biologique, AB Agriculture Biologique
Certifié par FR-BIO-01 Agriculture France, AB Agriculture Biologique
Certifié par FR-BIO-10 Agriculture France, Demeter, Biodynamie en
conversion

DONNEES TECHNIQUES

Superficie du vignoble: 40 ha
Age moyen des vignes: 80 ans
Rendement: 30 hL/ha
Volume de production: 200
Sucrerésiduel: 0,2 g/l

pH: 3.44
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