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Propriétaire - Marque / Domaine

Domaine de Montvac - Domaine de Montvac
Cuvée

Méodine

Appellation

AOC Vacqueyras

Type

Blanc

Millésime

2022

Cépages

Clairette 45%, Roussanne 40%, Bourboulenc 10%, Viognier 5%

EN BREF

Une symphonie aromatique de Clairette, Roussanne, Bourboulenc et
Viognier modulée par I'élevage dans |e bois de chéne et orchestrée par le
doigté féminin.

PRESENTATION

Situation
Lesvignes produisant le Vacqueyras blanc sont situées au Nord-Ouest de
I'appellation sur le lieu-dit de Fontimple.

Terroir

Issu du terroir Le Cone de la Font des Papes (Nord de I'appellation) et plus
précisément du secteur de Fontimple Sablesfins et argiles de teintes beiges
abrun

Vinification

Ces quatres cépages rigoureusement compl émentaires sont récoltés
ensembl e (co-plantation) puis vinifiés apres débourbage, dans des demi-
muids 10% de bois neuf . Les fermentations achevées, |'élevage est conduit
sur liesfines avec un |éger batonnage . Aprés 11 mois, Mé odine est
intégralement mise en bouteilles et conservé durant 8 mois a 10 mois dans
nos caves avant commercialisation

CONSEILS

Service

Servir entre 12° et 14°
Potentiel de garde
5a10ans

Dégustation

Les Vacqueyras blancs sont rares donc précieux. Or pale, celui-ci brille
d'éclats. Le nez est assailli de notes puissantes de pain grillé. Le palais
souvre sur une minéralité discréte, puis prend peu a peu de I'ampleur jusgu'a
lalongue finale. De la matiere, un élevage sous bois parfaitement maitrisé et

R

INTER RHONE



une persistance incroyable. Guide Hachette

Accords gourmands

Gracile et harmonieusement complexe, hous pouvons le recommander a
I'apéritif, avec des coquilles Saint Jacques et tout autre poisson du plusfin
(loup, daurade) au plus marqué (sardines).
CARACTERISTIQUES
Teneur en alcool: 14° % vol.
Allergenes (sulfite): Contient des sulfites
Allergenes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf
Allergenes (lait): Ne contient ni lait ni produits a base de lait
Labelsviticoles: AB Agriculture Biologique
DONNEES TECHNIQUES
Superficie du vignoble: 23 ha
Age moyen des vignes: 45 ans
Rendement: 30 hL/ha
Volume de production: 45 hL
Sucrerésiduel: 0.24 g/l
pH: 3.49
Aciditévolatile: 0.37 g/l
Aciditétotale: 2.75 g/l
SO2 total: 51 mg/L
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