Pave JamoureT Al

&

D O M A I N E S

BAJJL JALB, LET AINE

LE VIN

Propriétaire - Marque / Domaine
Paul Jaboulet Ainé - Paul Jaboulet Ainé
Cuvée

Les Cassines

Appellation

AOC Condrieu

Type

Blanc

Millésime

2020

Cépages

Viognier 100%

PRESENTATION

Présentation

Bien avant I’ époque moderne, le port de commerce de Condrieu et sa
batellerie permettent

au vin de Condrieu de conqueérir, par le fleuve, une notoriété lointaine. Le
Condrieu ‘Les

Cassines' doit son nom aux petites maisons de pécheurs nombreuses sur les
berges du

Rhone.

Le millésime

Le millésime 2020 est margqué par sa precocité. L’ hiver est
particulierement doux ce qui conduit dés le départ a une

avance de végétation. Le printemps 2020 se classe également

comme | un des plus chauds en France avec cependant des

pluies assez réguliéres. Lafloraison se déroule rapidement

dans de trés bonnes conditions. Début juillet, les fortes chaleurs et I’ absence
de pluie font craindre |’ apparition de stress

hydrique important. En arrivant tres rapidement, lavéraison

permet d’ empécher cette dégradation puisqu’ a ce stade les

besoins en eau de la vigne diminuent. Les vendanges débutent tot (fin aolt)
et s étalent sur plusieurs semaines grace

aux bonnes conditions climatiques. Les raisins sont trés sains,

beaux, la qualité est au rendez-vous'!

Situation

Parcelles sur des versants abrupts dominant le fleuve. Sols granitiques sur
desalluvions

glaciaires exposés sud.

Vinification
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L es vendanges se déroulent manuellement. Les raisins sont
presses en vendanges entieres. Lafermentation se déroule a
basse température pour partie en barrique, en cuve inox et
en cauf en ciment.

Elevage

Lesvins sont élevés sur lies fines pendant 8 mois en oauf en
ciment, en ft de chéne francais et en cuve inox pour partie.
“‘ CONSEILS

(2020 Service

—— 12°415°C
Potentiel de garde
f 2a3ans
| Aspect visuel
/'J Robe blond péle.
.l Au nez
@ |

Nez subtil qui serévele sur des notes d’ éevage, de fruits secs : amandes,

noi settes.

En bouche
| PdasonuEmAT En bouche, I’ attaque est douce et ample. L’ acidité continue assure latrame
\-' et lalongueur en bouche. Lafinale est portée par des notes d’ amandes, de

fleurs blanches et de péches de vigne.

Accords gourmands

Apéritif.

Foie gras chaud poélé aux mangues.

Salade de langoustines aux pommes Granny
CARACTERISTIQUES

Teneur en alcool: 13 % vol.

Allergenes (sulfite): Contient des sulfites

Labelsviticoles: AB Agriculture Biologique
DONNEES TECHNIQUES
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