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Propriétaire - Marque / Domaine
FRANCOIS COLLARD - Chéteau Mourgues du Gres
Cuvée
Capitelle Blanc
Appellation
AOC Costieres de Nimes
Type
Blanc
Millésime
2021
Cépages
Grenache blanc 48%, Marsanne 45%, Rolle ou Vermentino 7%
EN BREF
Cette cuvée est une sélection des meilleurs clos de blanc. L’ assemblage fait
la part belle a nos vieilles vignes de Grenache blanc qui, plantées sur des
sols calcaires apportent au vin une minéralité intense.
PRESENTATION
Présentation

Lacapitelle en pierre detaille qui S éléve dans nos vignes nous inspire pour
cette cuvée d exception. A I'image de cet édifice, nous souhaitons que
notre vin s'inscrive dans le temps ; comme ses parois taillées avec précision
nous recherchons I’ harmonie d’ un vin ciselé.
Construit dans la méme pierre de Beaucaire, notre chai renferme les
barriques alafraicheur des vo(tes souterraines et leur permet un élevage en
douceur. Concentration et élégance sont |’ aboutissement de vin.
Terroir
Sols calcaires sur le plateau, en Iégere pente versle Nord
Vinification
Pressurage en grappe entiere, fermentation et élevage
en %2 muids pendant un an.
Produit en Agriculture Biologique et vinifié sans soufre
dés 2015 pour davantage de pureté et d’ éclat du fruit.
Un léger gjout alamise en bouteille assure la stabilité
du vin.
Elevage
élevage en %2 muids pendant un an.
CONSEILS
Potentiel de garde
5a10ans

Dégustation
Une structure gourmande vous amene vers une franche minéralité de fin de 1>

Chateau Mourgues du Gres
1055 chemin des Mourgues du Gres, 30300 BEAUCAIRE I{

Tel. 04 66 59 46 10 - vigne@mourguesdugres.com )
mourguesdugres.com - facebook.com/mourguesdugres/ INTER RHONE

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



KEoLE 7

S I
LTITHIN

n’

CHATEAU

MOURGUES
DU GRES

bouche. Cuvée concentrée et fraiche qui se distingue par sa persistance
aromatique.

Aspect visuel

Or paille

Au nez

Fleur blanche, fruits secs (amandes) avec une pointe d’ agrume et fruits a
chair blanche.

En bouche

Suave et velouté, il améne vers une finale minérale d'une grande précision.
Accords gourmands

A cardfer et servir

vers 15° sur dela

volaille alacréeme,

dorade sauce au

beurre, veau aux

girolles, tomme de

chévre.
CARACTERISTIQUES

Teneur en alcool: 14 % vol.

Allergénes (sulfite): Contient des sulfites

Labelsviticoles: AB Agriculture Biologique, Biodynamie
DONNEES TECHNIQUES
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