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Propriétaire - Marque / Domaine
SASE. GUIGAL - E.GUIGAL
Cuvée

Hermitage Guigal

Appellation

AOC Hermitage

Type

Blanc

Millésime

2019

Cépages

Marsanne 95%, Roussanne 5%

EN BREF

Vin au charme floral au nez de fleurs d'acacias, doté d'une structure riche et
d'un tres beau potentiel de garde.

PRESENTATION

Terroir

[llustres parcelles de |'appellation Hermitage : Beaumes, Murets, Dioniéeres
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v et Pierrelles, aux sols granitiques calcaires, argilo-limoneux et sablo-
- gravel eux.
Vinification
Controle des fermentations al cooliques et températures contrélées entre 16
et 18°C.
Elevage
Levin bénéficie d'un élevage de 24 mois sous-bois (fit de deuxiéme vin).
CONSEILS
CARACTERISTIQUES
Teneur en alcool: 14.5 % vol.
Allergénes (sulfite): Contient des sulfites
Allergénes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf
Allergénes (lait): Ne contient ni lait ni produits a base de lait
Labels viticoles: Agriculture conventionnelle
DONNEES TECHNIQUES
Volume de production: 30000 bouteilles
pH: 3.8
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