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:.'_ Cave Poulet et fils - Cave Poulet et fils
'."‘ Cuvée

Crémant de Die

Appellation

AOC Crémant de Die

Type

Effervescent Brut

Millésime

2022

Cépages

Clairette 85%, Aligoté 10%, Muscat blanc a petits grains 5%
EN BREF

Finesse et éégance.
PRESENTATION

Présentation

Robe d'une fine teinte or jaune pale.

Mousse réguliére et finesse de bulles.

Vin sec mais avec de larondeur.

Arémes de fleurs blanches, d'amande et de miel.

Le millésime

Non millésimé.

Situation

Vignes de 25 ans en moyenne plantées en coteaux argilo-calcaires et sur
marnes schisteuses.

Terroir

5 400 pieds/ha - 55 460 hi/ha

A la vigne

Taille Guyot

Vendanges manuelles.

Vinification

~ Méthode Traditionnelle ~

Une premiere fermentation compléte est effectuée a 20°C.

La prise de mousse en bouteille se fait par adjonction d'une liqueur de tirage
Le dépdt est @iminé par dégorgement et la liqueur d'expédition (MCR) est
ajoutée pour atteindre un taux de sucre résiduel de 8 g/l.
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POULET & FILS

Elevage

Levin est ensuite éleve sur lattes pendant 36 mois.
CONSEILS

Service

A servir frais (8°C)
Potentiel de garde

5ans

Dégustation

Nez frais de fruits acidul és.

Vin éégant d'une belle couleur dorée.

Accords gourmands

Entre amis al'apéritif, sur un poisson grillé, un fromage de chévre ou en

dessert.
CARACTERISTIQUES

Teneur en alcool: 11.5 % vol.

Allergenes (sulfite): Contient des sulfites

Labels viticoles. Haute Valeur Environnementale
DONNEES TECHNIQUES

Superficie du vignoble: 22 ha

Age moyen des vignes: 25 ans

Rendement: 50 hL/ha

Volume de production: 15000 bouteilles

Sucrerésiduel: 8 g/l

pH: 3.39
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